شروط الحصول على حليب نظيف
جودة الحليب تنطلق من كيفية الحصول عليه في أحسن ظروف النظافة. وهذه النظافة تعني أن الحليب خال من الميكروبات المضرة للمستهلك ولا توجد فيه أوساخ ولا أدوية بيطرية وكل ما يحول دون تصنيعه. ولكي يتمكن الكساب من إنتاج حليب نقي وجيد للاستهلاك يجب توفير 7 الشروط أساسية:
1-مكان الحلب: 
- قاعة الحلب يجب أن تكون نظيفة قبل انطلاق عملية الحلب وتنظف مباشرة عند الإنتهاء من الحلب،
-استعمال الماء الصالح للشرب ومادة مطهرة في عملية التنظيف،
-إدا لم تتوفر قاعة خاصة بالحلب، يمكن استعمال الإسطبل بشرط: 
     *تبييض جدران الإسطبل بالجير بصفة منتظمة،
     *غسل وتطهير أرضية الإسطبل باستمرار باستعمال ماء مضاف إليه إما جافيل أو كريزيل 5÷
     *تبديل فراش الأبقار بصفة منتظمة،
[image: image1.emf]     *محاربة الذباب خلال الشهور الدافئة والحارة.

[image: image2.emf]
[image: image3.emf]2-الحلاب:
 -يجب أن يكون نظيفا ويؤمن بالجودة،
 -أن يكون في صحة جيدة وليس في يده جروح،
 -أن يلبس بذلة شغل نظيفة مع حداء مطاطي،
-أن يغسل يديه وساعديه بالماء الدافئ والصابون قبل و بعد عملية الحلب.

3-البقرة:
 -أن تكون سليمة من الأمراض المعدية  وخاصة داء السل ومرض الإجهاض،
-أن تكون نظيفة ولا توجد أوساخ لاصقة بضرعها بالخصوص،
-تأخير حلب الأبقار المريضة إلى حين الانتهاء من حلب الأبقار السليمة،
 -إعطاء الأسبقية للأبقار التي هي في سنتها الأولى في الحلب وتأخير الأبقار القديمة من أجل تفادي     انتقال عدوى مرض التهاب الضرع.
4-الضرع:
يجب غسل الضرع والحلمات بالماء الدافئ وتنشيفهم بمنشفة ورقية،
-حلب قطرات أولى في إناء دو قعر أسود يسهل مراقبة لونه وتركيبته للبحث عن مرض التهاب الضرع،
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5-عملية الحلب:
-عدم استعمال إناء البلاستيك لأنه يستحيل تنقيته من الميكروبات،
-يجب استعمال إناء من الألمنيوم أو الإينوكس،
-عملية الحلب تدوم بين 5 و 8 دقائق،
-في حالة استعمال ألة الحلب ، يجب مراقبة مرور الحلب في الأنبوب ، لتفادي امتصاص ضرع فارغ،
-في حالة الحلب باليد ، يجب التأكد من فراغ الضرع من الحليب.
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6-الحليب:
-إدا كانت البقرة مريضة بالتهاب الضرع يجب التخلص من الحليب وعدم تسليمه  للتصنيع أو استهلاكه،
-إدا كانت البقرة تعالج بالمضادات الحيوية يجب التخلص من الحليب وعدم تسليمه  للتصنيع أو استهلاكه،
-خزن الحليب السليم في ثلاجة تتراوح برودتها بين 1 و 4  درجة،
-في حالة عدم وجود ثلاجة، يخزن الحليب في إناء من الألمنيوم أو الإينوكس في مكان بارد في مدة لا تفوق ساعة قبل تسليمه إلى مركز جمع الحليب.
7-نطافة المعدات:
-استعمال الماء الصالح للشرب في غسل المعدات والأواني،
-تسخين الماء ليصل لحرارة 65 درجة لإزالة الدهون اللاصقة بالمعدات،
-إضافة مادة كيماوية  إلى هذا الماء للمساعدة على إزالة الدهون، توجد عند بائعي المواد الفلاحية للنظافة،
-عملية الغسل يجب أن تدوم بين 5 و 10 دقائق،
-تشليل المعدات والأواني بالماء البارد لإزالة أثار ورائحة المادة الكيماوية،
-وضع الأواني في مكان نقي لكي تجف.
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